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Festmenu — Vorschlagsliste

Wir freuen uns, dass Sie sich fiir eine Veranstaltung
in unserem Haus interessieren. Auf den folgenden
Seiten finden Sie eine bunte Auswahl von Menu-
vorschldgen fiir Ihre Feier.

Gerne dndern wir diese Anregungen nach Thren
personlichen Vorstellungen ab und versuchen die
jeweilige Jahreszeit zu berticksichtigen.

In den Preisen enthalten sind die festlich gedeckte
Tafel mit Blumenschmuck und die Menukarten (pro
Person ein Exemplar).

Wir freuen uns darauf, IThnen Ihre Feier zu einem
unvergefllichen Tag zu gestalten.

1. leichte Kartoffelsuppe mit Gemiisestreifen
Putenbrust am Stiick gebraten auf Champignonrahmsauce
Kroketten, bunter Salatteller

3%

Obstsalat von frischen Friichten mit Vanilleeis € 18,50

Rinderbouillon mit Fladle
%%
Tranchen vom Schweineriicken
mit Pfeffersauce
buntes Gemiise, Mandelbillchen

%%

Vanilleeis mit heifSen Rumkirschen € 19,50

Tomatencremesuppe mit Basilikum
%%

Hahnchenbrustfilet mit Blattspinat und Mozzarella tiberbacken
auf Sherryrahmsauce, gebackene Kartoffelecken

%4

Creme caramel mit marinierten Orangenfilets € 21,00

4. gemischte Blattsalate

mit sautierten Krauterchampignons
%%k

%%

Kasecremesuppe @9 Veg‘ehﬂ:g

Gemdisestrudel auf Tomatenragout mit Basilikum cbe%ﬂ”

und Creme-fraiche
HkF

Joghurtmousse auf Brombeerspiegel € 23,00




5. Bouillon mit Fleischklofschen (oder Markklof8chen)
*%%
gemischter Braten vom Rind und Schwein in Champignonrahmsauce
Erbsen und Mohren, Kroketten

Lt

rote Griitze mit Vanilleeis und Sahne €21,50

6. Krauterrahmsuppe
*%%
Schollenfilet in Zitronen-Dillbutter gebraten
Salzkartoffeln, Salate der Saison
*%k%
helle und dunkle Mousse au chocolat
mit frischen Friichten €24,00

7. Steinpilzcremesuppe
%%k
Schweinefilet in Calvadosrahmsauce mit glacierten Apfeln _

Broccolirdschen, Kroketten
*%%

,Waldrausch” (- eingelegte Beeren mit Kirschwasser)
Vanilleeis und Sahne € 25,00

8. griine Spargelcremesuppe
(oder Barlauchcremesuppe)
frischer Stangenspargel (500 g pro Person) arg e]. M
mit Salzkartoffeln, zerlassener Butter und Sauce Hollandaise Ilu
mit gemischtem Schinken
oder mit Schweinefilet
oder mit pochiertem Lachsfilet

Lt

Erdbeer-Rhabarber-Terrine mit Vanilleeis

mit Schinken € 2450
mit Schweinefilet € 27,50
mit Lachs € 27,50
9.
Bouillon mit Maultaschen
*E%
gebratenes Lachsfilet mit Krebsrahmsauce
Safranreis, Zuckerschoten
*o %
hausgemachtes Holunderbliitenparfait
mit Rotweinzabaione €25
10.

Maronen-WalnufSsuppe
3% e
ofenfrischer Génsebraten in eigener Jus rbst. M
Bratapfel, Rotkohl und Kartoffelklof3 ellu

%

eingelegte Rotweinbirne mit Zimteis €27,50




11.
Tomaten-Mozzarella-Spief3
auf Basilikumpesto mit Salatgarnitur

*A*

Consommé von Lachs und Zander
b

zarte geschmorte Lammschulter auf Rosmarinjus
Ratatouille, Sahnekartoffeln

%%

Erdbeer-Limettenmousse

12. Blattsalate in Himbeeressig
mit gerducherter Entenbrust
%

Kartoffelschaumstippchen mit Shrimps
b
Tranchen vom rosa gebratenen Roastbeef mit milder Pfefferhollandaise
Gemdiisebouquet und Pommes Macaire

*A4%

Pralineneis im Marzipanmantel auf Kirschragout € 36,00

13. Blattsalate in Portweinessig mit gerducherter Gansebrust
Ak

Rinderkraftbriihe mit Gemiisestreifen
F34%
Duo von Rinder- und Schweinefilet in Steinpilzrahm,
buntes Gemiisebouquet und Kroketten

*X4%

Grand-Manier-Parfait auf Brombeerspiegel € 35,50

Feldsalat in Kartoffeldressing
mit gerosteten Speck und Brotwiirfeln
%%

Pfifferlingrahmsuppe

%%

Tranchen vom Hirschriicken auf Preiselbeersauce
Rosenkohl und Butterspatzle

Lt

Nougatparfait auf Eierlikorspiegel

€ 35,00

15. Blattsalate in Dilldressing
mit gebratenen Shrimps
Ak
Rinderfiletsteak
mit geschmorten Rotweinschalotten
buntes Gemiisebouquet, Rostitaler

*X%

Variation von Parfaits auf Amarettoschaum € 33,50




Fisch-Vorspeisenteller
Forellenfilet, Raucherlachs, Graved Lachs, Fischterrine

mit Dill-Senfsauce und Sahnemeerrettich
*3%%

Steinpilzconsommé
*%3%
Kalbsriicken - am Stiick gebraten -
mit Krauterhollandaise
Gemiiseauswahl, Mandelballchen

bt

Dessertteller ““Miihle™

(verschiedene mousses/cremes, Friichte, Eis)
€ 39,50

17. buntes Salatbouquet in Zitronenvinaigrette
mit gebratenen Filets von Lachs und Steinbeisser
*%%

Melonen-Kaltschale mit Melisse und Minze
L 4
rosa gebratene Barberie- Entenbrust Oma. M
auf Orangen-Rosmarin-Jus e,DII ]
Mandelbrokkoli und Schupfnudeln
Honigparfait mit Lavendel und Neroli
mit frischen Friichten € 35,00

Aroma-Menus: Atherische Ole eignen sich hervoragend zum Verfeinern und
Wiirzen von Speisen. Sie werden in der Kiiche in hohen Verdiinnungen,
eingebunden in Wiirzolen, Wiirzmischungen, Wiirzsalzen, Sirup oder Rahm
verwendet. Das Wiirzen mit itherischen Olen bietet ganz besondere Geschmacks-

Erlebnisse
18. asiatische Kiirbis-Mohrensuppe
,. R
Y Steinbeisser gebraten in Limonen-Pfeffersauce .Meﬂ
':i - Bandnudeln, Zuckerschoten 112
wie .i" .,JW X%
-453 Parfait von weifler Schokolade mit Bergamott-Minze
- kel und Himbeeren € 26,00

Als zusitzlichen Zwischengang empfehlen wir ein
Sorbet (z.B. Limonen/Orangen/Apfel/Cassis) mit Sekt € 3.00

fiir das Einstellen von Brot/Brotchen, Butter und Krauterquark berechnen wir
pro Person € 1.50

F A K

alle Preise gelten ab 20 Personen
ab 50 Personen: 5% Rabatt

ab 90 Personen: 10 % Rabatt

NCENGANGEN



